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HURMA TATLISI

125 gram margarin

1 ¢corba kasigi tereyad
3 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat
1 kahve fincani su
Yarim limonun suyu
Serbet igin:

3 su bardag tozseker
3,5 su bardagi su

1/4 limonun suyu

Margarin ve tereyagini eritip, igine unu ilave edin. Karbonat, limon suyu ve bir fincan suyu Uzerine ekleyin. Daha
sonra tim malzemeyi elinizle veya tahta bir kasikla iyice karigtirarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur
elde edin. Hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar koparip, elinizle yuvarlayin. Yassi kéfte bigimi verip, rendeye
bastirin. Yaglanmis bir firin tepsisine, hazirladiginiz tathlari yan yana dizin. Onceden isitiimig 180 derece finnda
45 dakika veya tatlilar altin sarisi renk alana dek pigirin. Bu arada gerbet igin su ve gekeri bir tencereye alip
kaynatin. Igine limon suyunu ekleyip bir-iki tasim daha kaynatiktan sonra ocaktan alin. Serbeti tatinin Gzerine
dokin. Serbeti iyice ¢ektikten sonra servis yapin.

Fotograf "yeni nefes" tarafindan génderildi. 01.09.2018
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