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HURMA TATLISI

Durulmus kil suyu kaynattiktan sonra indirip sicak tutunuz. 160 gram tereyagdini tavada kizdiriniz. 650 gram
una 2 ¢orba kasigi tozseker ve 13 gram tuz koyunuz. lyice karistirip sekerli bir un yapiniz. Hafif ateste kizgin
yadi karistirarak una yediriniz. Sicak duran killU su ile de tavlayip bir diziye karigtiriniz. Suyu fazla
kagirmamaya dikkat ediniz. Hamur fazla kizacak olursa atesten ¢ekiniz. Hamur kivama gelince, ceviz kadar
koparmiz, hurma seklinde yapiniz, kalbur tstline koyunuz. Iki parmakla basarak i¢i kof hurma yapip bir kaba
diziniz. Kushanede bol tereyagini kizdirip indiriniz. Biraz i1sisi diigtince hamurlari birer birer igine atiniz,
kushaneyi atese suriinliz, nar gibi kizarinca stizerek tabaga aliniz. Yagin harareti diisiince éncekinin yerine
baskalarini koyup kizartiniz. Soguduktan sonra Ustiine bir miktar soguk seker serbeti gezdiriniz.

Not: Hurma tatlisi kizardiktan sonra hemen tatliya atilirsa gevrek olmaz. Digi sivisik, i¢i sert kalir. Harareti biraz
gectikten sonra atlirsa adizda dagilir, enfes bir sey olur.
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