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HURMA TATLISI

Malzeme:

1 su barda@ Bizim Mutfak Un
1 corba kasigi toz seker

1 kahve fincani irmik

1 tath kasidi kuru maya
30 gram Bizim Margarin
2 ¢orba kasigi yogurt

1 su bardagi su

1 adet yumurta

10-15 adet hurma
Serbeti icin :

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 corba kagigi limon suyu

Unu tezgahin Gzerine alip ortasini havuz seklinde acin. Mayayi az suyla islatip una ekleyin. Kalan malzemeleri
de ilave ederek hamuru yogurup 15 dakika dinlendirin. Hamurundan ceviz blyukligunde parcalar kopararak
kalburun Ustlinde elle bastirarak yayin. Ortalarina gekirdekleri ¢ikartiimis hurmalari yerlestirin. 175 dereceye
ayarli firinda 35-40 dakika pisirin. Serbet igin su, tozseker ve limon suyunu sos tenceresinde kaynatin. Firindan
¢ikardiginiz tathnin Gzerinde gezdirin ve tatinizi Iinmaya birakin. Dilimlenip sekerle hafif karamelize edilmig
muUrdidm erigi ve antepfistigi ile stsleyip 1lik veya soguk servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.04.2023
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