B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HURMA TATLISI

Malzeme:

300 ml soda

50 gram Bizim Margarin

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
6 adet yumurta

4 corba kasigi irmik

1 adet limon

300 gram taze hurma

1 su bardag hindistancevizi
Kizartmak Igin :

Bizim Aygicek Yagi
Surubuigin :

2 kg toz seker

6 su bardagi su

1 adet limon

ilk olarak surup igin tozseker, su ve limon suyunu kaynatin. Hurma tatlisi icin sodayi derin bir tencereye alip
kaynatin. Margarin, un, irmik, limon kabugu rendesi ve hurmalari tencereye alip 15 dakika birlikte pisirin. Diger
tarafta yumurtalar ¢irpin. Tencereyi ocaktan alip yumurtalari ekleyin. Yarim saat dinlendirin. Hurmalari
tencereden alip kizgin yagda kizartin. Sicak tatlilar sojuk serbete atin. Hurma tatlilarinin serbeti iyice cekmesi
icin 2 saat serbette bekletin. Serbetten alip hindistancevizine bulayip servis yapin.
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