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HURMA TATLISI

Malzemeler:

4 su bardagi un

250 gram tereyadi veya margarin
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi kabartma tozu

1 fincan sGt

1 su barda@i dévilmuis ceviz ici
Surup igin:

4 su bardag toz seker

4,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Hazirlanisi:

Tavada sivi yagi kizartip atesten indirin. Biraz soguyunca 1 paket margarin, 1 kasik kabartma tozu, bir fincan
siit ve un ilave ederek hamur haline gelene kadar karistirin. Bu iglem sonucu elde edilen hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparin. Iglerine ceviz koyun ve pogaca sekli verin. Tepsiye dizin. 200 derecede Uzerleri
kizarincaya kadar pisirin. Bu arada suyu seker ile kaynatin. Igine 1-2 damla limon suyu ekleyerek serbet
hazirlayin. Iinmis hurma baklavasinin Gzerine serbeti ilik olarak dékin. 1 saat bekledikten sonra servise sunun.

Not: Ydresel dilde "Furma Baklavasi" denir. Yerken hurma gibi agizda dagildidi icin Furma Baklavasi adini
almis.
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