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HURMA TATLISI

4,5 kahve fincani un

1,5 kahve fincani kdlli su
1,5 kahve fincani sadeyag

1 kahve kagiJi tuz
Kizartmak igin:

1,5 bardak rafine zeytinyagi
Surubu igin:

1,5 bardak toz seker

1 bardak su

1 tath kasigi limon

Bir tencereye su, toz seker ve limon suyu konularak tencere atese oturtulur. Karigtirmak suretiyle seker suda
eritilir ve koyulasinca, yani 10 dakika kaynattiktan sonra, tencere atesten indirilerek sogumasi icin bir tarafa
birakilir. Bagka bir tencere alinarak icersine dlgllere gére sadeyad konularak biraz kizdirilir ve igersine killi su
ile tuz ilave edilip telle karnigtinlarak képurtp beyazlasincaya kadar 5 dakika kaynatilir ve atesten indirilerek biraz
bekletildikten sonra igine elenmis un katilarak iyice karigtirilir ve hamur yapilir. Elde edilen hamur tencereden
¢ikarilarak hamur tahtasina konulur ve bastira bastira yuvarlanip uzatilir. Bir bigakla ki¢ik ceviz kadar
parcalara bélinerek her parca iki avug iginde yuvarlak hamur parcalari kalburun tellerine bastirilarak yarm
parmak inceliginde yassiltilir ve llle gibi kivrik bigime sokulur. Bir tavaya rafine zeytinyadi konularak ateste ilitilir,
sonra tavaya iki partide hamurlar atilarak her iki taraflari da nar gibi oluncaya kadar orta isidaki ateste kizartilir.
Delikli bir kepge ile stzlllp alinarak hazirlanmig surubun icine atilir ve 15 dakika surupta birakildiktan sonra
tabaklara alinarak servis yapilir.
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