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HURMA TATLISI

250 gram tereyadi ve margarin karigimi
Yarim su bardagi aycicegi yadi

Yarim kilo yogurt

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Yeteri kadar un

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker ve su

2 dilim limon

Tereyad! ve margarini eritip aycicegi yad ile karistirin.

Yogurt, yumurta ve kabartma tozunu katip karigtirin. Kulak memesi yumusakligina gelene kadar un azar azar un
ekleyin.

Hamurdan mandalina buytkluginde bezeler koparip, kalburda yuvarlayarak sekil verin.

Tepsiye dizip, kizarana kadar énceden i1sitiimis 180 derece firinda pisirin.

Serbet igin toz seker ve suyu kaynatin.

Limon suyu ekleyip ocaktan alin.

Ik tathnin Gzerine Ik serbeti gezdirin.

Serbeti gekince servis yapin.
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