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HURMA TATLISI

4 Su bardagi un

10 Corba kasigi tereyagi

1 Su bardagi pudra sekeri

4 Yumurta

1 Su bardagi ¢ekilmis badem
1 Cay kasigi tuz

Surubuigin :

4 Su bardag toz seker

3 Su bardagi su

1 GCorba kasigdi limon suyu

Unu tereyagiyla yodurun, sonra pudra sekeri, yumurta, ¢ekilmis badem, tuz katip iyice yogurun. Bu hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar alip yassiltin. Sonra kalinca bir eledin Ustlinde bastirarak ikiye katlayin. Firinda
pisirdikten sonra sicak sicak, énceden hazirlanip sogutulmus serbete atin.
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