Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HURMA TATLISI

1 paket margarin (eritip kullaniyoruz)
1 cay bardagi siviyag
1 tane yumurta

1 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 yemek kasigi sirke
Aldigi kadar un

1 su bardagi ceviz
Serbeti igin:

2.5 su bardagi seker
2 su bardagi su

Limon

Su ve sekeri bir tencereye koyarak kaynatiyoruz. Kaynamaya baglayan serbetin igine 3 4 damla limon sikip 15
dk kadar kaynatip sogumaya birakiyoruz.

Margarini énceden eritip sogumasini bekliyoruz. Soguyan margarinin igine tim malzemeleri karistirip gok sert
olmayacak bir hamur yoguruyoruz.

Ben cevizi hamurun igine kattim. Seklini verdikten sonra ortasina koymadim sizde nasil isterseniz o sekilde
yapabilirsiniz.

Ceviz blyukliginde parcalar koparip yuvarliyoruz. Kalburun yada rendenin izerinde seklini verdigimiz
hamurlar 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisiriyoruz.

Finndan ¢ikarip ilk sicakhigi ¢ikinca serbetini dokiyoruz. Tatl ilik serbet soguk olacak.
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