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HURMA TATLISI

https://www.aksam.com.tr

16 adet hurma(tercihen Medine)

150 gram (1 bardak) badem, kiiglk dogranmis
150 gram bitter gikolata (%70 kakao)

70 gram (yarim bardak) dévulmis antepfistidi

Hurmalari ikiye ayirip ¢ekirdekleri ¢ikarin. Boslugu kigtk dogranmig badem ile doldurun.

Genis bir tencerede 750 ml(3 bardak) suyu kaynatin. Daha sonra ategin altini kisin, tencerenin Uzerine kliglk
metal bir karistirma kasesi koyun. Bir kapak gibi tencerenin kenarlarini kapattigindan ve altindaki suya
degmedigine emin olun. Bir tepsiye pisirme kagidi serin. Cikolatay! kiiclk parcalara bdlin ve yavas yavas
kaseye ekleyin.

Cikolatanin erimesi i¢in surekli karigtirin. Masa veya kevgir kullanarak hurmalari tek tek sicak erimis ¢ikolatayla
kaplayin. Gikolata ile kaplanmis hurmalari tepsiye dizin ve biraz sogumaya birakin.

Antepfistigini kiigUk bir kdseye koyun. Hala ilik olan hurmalari yarisina kadar fistik kdsesine batirin ve temiz
tepsiye dizin. Gikolatanin donmasi igin 30 dakika buzdolabina koyun ve sonra servis edin.

Fotograf "Oyall" tarafindan génderildi. 04.05.2020
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