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HURMA TATLISI

250 gr eritilmig tereyagi

3-4 su bardagi un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 corba kasigi yogdurt

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi toz seker

1 yumurta

Tuz

Hurma (cekirdekleri ¢ikariimig)
1 kg toz seker

11tsu

Ya limon suyu

Hurma harig¢ butiin malzeme bir kaba alinir ve yogrulur.

Butlin malzeme birbirine karigir karismaz yogurma iglemi bitirilir.

Hamurlar cevizden biraz daha buyuk yuvarlanip bir kalbur, rende yada stizgecin Uzerinde igine hurma
yerlestirerek sekil verilir. Sonra tepsiye alinir.

170 C[?] de 6nceden isitilmis firinda 25-30 dakika pigirilir.

Tepsi firndayken su, seker ve limon suyu bir tencereye koyulur ve orta ateste 10 dakika kaynatilir.
Finndan ¢ikan tatliya sicak sicak dokulir. Tepsi sallanarak serbetin esit dagiimasi saglanir.
Soguduktan sonra bir tabada alinip lizerine toz badem ve toz fistikla servis edilir.
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