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HURMA TATLISI

1 paket (250 gr) oda sicakliginda Bizim Yag
2 yumurta (birinin sarisini ayirin)

1 kahve fincani Bizim Yag Aycicek
1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

Ic malzemesi icin:

1,5 su bardagdi kadar ceviz

2 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi targin

Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

1 dilim limon

Oncelikle derin bir kabin igine, unu, yumurtayi, 1 yumurta akini, kabartma tozunu, Bizim Aycicek yagi ve Bizim
Yag[?li alip yogurmaya bagliyoruz.

Hamurumuzu tezgaha alip, burada yogurmaya devam ediyoruz

Silindire benzer bir sekil veriyoruz. Simdi cevizlerimizi aliyoruz. Igine toz sekeri ve targini ekleyerek,
karistinyoruz.

Hamura sekil verebilmek igin, kevgirimizin tersini kullanacagdiz. Hamurdan bir parca koparip, elimizle
yuvarliyoruz. Simdi kevgirimizin tizerine bu hamuru bastiriyoruz. Kevgirle sekil verirken, sekillerin daha diizgin
¢ikabilmesi icin, kevgiri arada bir unlayin. Igine cevizli karisimi yerlestiriyoruz. Hamurumuzu kapatiyoruz.
Burada, kevgirimizin dokusu, hamura sekil vermis oluyor. Yaglanmis tepsimize yerlestiriyoruz.

180 derece firinda Gzeri nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz.

Simdi serbetimiz i¢in, tencereye suyu ve toz sekeri aliyoruz. Karistirarak pisiriyoruz. Serbetimiz kaynayinca,
limon suyunu ekliyoruz. Imasi i¢in bekletiyoruz.

Finndan g¢ikan tathmizin Gzerine, serbeti gezdiriyoruz.

Tathmiz, serbeti icine ¢ekince servis edebiliriz.

Not: Kevgirle sekil verirken sekillerin daha diizgiin gikabilmesi igin kevgiri arada bir unlayin.[?]
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