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HURMA TATLISI (GAZIANTEP)

Gunesin ve Atesin Tadl
Gaziantep Ticaret Odasi

Hamur igin:

4 bardak un

1 bardak zeytinyagi

1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
1 tutam tuz

1 tath kasidi targin

1 bardak ceviz ici
Surup igin:

4 bardak seker

2 bardak su

1/2 limonun suyu
Kizartmak icin siviyag

Sekerle suyu kaynatin, limon suyunu ekleyip son bir tagim kaynatin ve atesten alarak sogumaya birakin.
Zeytinyagini bir tavada kizdirin. Un, karbonat, targin ve tuzu karigtirin, bir tepsiye koyun. Kizgin zeytinyagini
tepsideki unun Usttne dékip bir kagik ile karigtirin.

Karigim biraz soguduktan sonra i¢ine yumurtayi katin ve gerekirse az su ekleyerek yogurun. Hamurdan
cevizden kuguk parcalar koparin. Her parcayi yuvarlayarak kalbur veya rende Ustinde yassiltin. Her bir hamur
icine doérde bdluinmds birer ceviz igi koyun ve parmak seklinde yuvarlayin.

Ceviz ile doldurdugunuz hamurlar kizgin yagda kizartin. Yagdan ¢ikarttikga soguk suruba atin. Surubu gekince
kevgirle alin ve servis tabagina dizin.

Not: Hurma tatlisi adini ince uzun hurmaya benzeyen seklinden alir. Firinda yapildigi da olur ama biraz agir
olmasina ragmen geleneksel olarak zeytinyaginda kizartilani bir bagka lezzetlidir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.04.2023
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