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HURMA TATLISI (ERZURUM)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

250 gr. yogurt

2 adet yumurta

100 gr. eritilmis tereyagi

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

200 ml. 1lik su

Un (alabildigi kadar)

Yumurta, tuz, yogurt, ilik su, eritiimis tereyagi bir kap icerisinde elle karigtirilir.

Un ve kabartma tozu eklenerek iyice kivamini alincaya kadar tepside ve daha sonra sert bir zemin Uzerinde
yogrulur.

10 dk. kadar tzerine nemli bir bez értllerek dinlendirilir.

Dinlenmig olan hamurlardan pargalar alinarak yassi sekiller verilir.

Kalbur veya yoksa rendeye hamur parcasinin bir tarafi bastirilarak bol ve kizgin yagda kizartilir.

Sicak olarak servise sunulur.
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