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HURMA SOSLU SALATA

Malzeme:

300 gram hurma

Yarim su bardagi limon suyu

1 su bardagi su

2 adet marul

1 adet nori yosunu (kurutulmus yaprak yosun)
2 corba kagigr Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Uzeri icin :

parmesan peyniri

Hurmalarin ¢ekirdeklerini gikartin ve soguk suda bekletin. Bir stire beklettikten sonra mutfak robotunda ¢ekin ve
homojen bir ezme elde edin.. Ezmeye zeytinyagi, limon suyu, su ve wakame yosununu ekleyip tekrar robotta
¢ekin. Koyu bir salata sosu kivami elde etmis olacaksiniz. Marullari temizleyin ve kabaca dograyin. Salata
sosunu marullarla harmanlayip servis tabagina alin. Uzerine ince dilimlenmis parmesan peyniri ile stsledikten
sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:49111 « adi:Hurma Soslu Salata « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:21.05.2024 - 14:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hurma-soslu-salata-vt37637
http://www.tcpdf.org

