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HURMA MUZ VE PORTAKAL TATLISI

8 muz

500 gr hurma (cekirdekleri ¢ikariimig)

2 portakal (kabuklar soyulmus)

375 gr (1+1/2 su bardagi) krema

300 gr sitsuz (bitter) ¢ikolata (rendelenmis)

Muzlari dilimleyiniz. Hurmalari ortalarindan ikiye béliniz. Portakal dilimlerine ayiriniz.

Muzlarin agsag yukari yarisini orta boy bir servis tabagina déseyip, Usttine (1/4 su bardagi) krema dékinuz.
Hurmalarin yarisini kremali muzlarin Ustline yayip, Ustline 1/4 su bardadi krema daha dékiniz. Portakal
dilimlerinin de yarisini déseyip, 1/4 su bardagi krema dokinuz. En Ustte krema kalacak bigimde ayni iglemi
meyveler bitene kadar tekrarlayiniz.

Meyve kasesini buzdolabinda en az 1 saat, iyice soguyana kadar bekletiniz.

Ustlne cikolata rendesini serpip servis ediniz.
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