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HURMA KREMALI PASTA

Pandispanya igin:

4 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

2 cay bardagi tozseker

3 ¢ay bardagi un

Islatmak igin:

Meyve suyu

Krema igin:

1 kg hurma

2 adet portakalin suyu

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 tath kasidi tereyad

Yarim ¢ay bardadi tozseker
2 tath kasigr misir nisastasi

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz
Sislemek icin:

1 paket krem santi

Yarim su bardagi st

Yeteri kadar su

Pandispanyayi hazirlamak igin yumurtalari, kabartma tozunu, toz sekeri ve unu bir kaba alin. lyice ¢irpin ve
30-35 cm&apos;lik yaglanmig bir kaliba dékin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 15-20 dakika pigirin
(ortasina bigak batirdiginizda pandispanya bigaga yapismiyorsa pismis demektir). Daha sonra firindan alin ve
sogumaya birakin. Krema igin, ¢cekirdeklerini ¢ikardiginiz hurmalari Gzerini iki parmak gececek kadar suyla
birlikte bir tencereye alip, yumusayincaya kadar pigirin. Ardindan baska bir kaba alip robot yardimiyla pire
haline getirin. Tekrar tencereye alin. Uzerine portakal suyunu ve portakal rendesini, tereyagi, toz sekeri ekleyin
ve 2-3 dakika kaynatin. Daha sonra misir nisastasini, tarcini, cekilmis cevizi ilave edin. Koyulastiginda ocaktan
alin. Soguyan pandispanyayi enlemesine ortadan ikiye kesin. 1. kati meyve suyu ile 1slattiktan sonra,
hazirladiginiz kremanin yarisini pandispanyanin her tarafina yayin. 2. kati da meyve suyu ile i1slatip 1. katin
Uzerine kapatin. Kalan kremayi pastanin yanlarina ve Uzerine, her yerini kapatacak sekilde sirin. Krem santi ile
sUtd cirptiktan sonra pastanin tizerini istediginiz sekilde susleyin. Buzdolabinda 3 saat beklettikten sonra
dilimleyerek servis yapin.
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