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HURMA KOFTESI

10 adet blyik boy ¢ilek
500 gram hurma

1 su bardagi toz antepfistigi
3 ¢corba kagiJi tahin

1 su bardag toz bisk(vi

Kiyilmig hurma, toz fistik, tahin ve biskiviyi yogurun. Karigimdan ceviz iriliginde parca koparip elinizde
yuvarlayin. Daha sonra bas parmaginizla i¢ini oyun. Gilegin yaprak kismi disarida gévdesi i¢inde kalacak
sekilde hurmali harcin igine yerlestirin. Kontrol ederek her tarafini kapatin. Kalan gilekleri de ayni sekilde
hazirlayip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Soguk olarak servis yapin.
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