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HURMA KAPLAMALI FINDIKLI BROWNIE

https://www.elele.com.tr

12 adet ¢ekirdedi ¢ikarilmig taze hurma
70 g kakao

2 yemek kasigi akgaagag surubu

160 g ¢ig badem

2 cay kasigi vanilya 6zditu

2 yemek kasig eritilmis hindistancevizi yagi
25 g sismis kinoa

125 mlsu

225 g kuru tiztim

70 g findik

Kaplamak igin:

12 adet ¢ekirdedi ¢ikarilmig hurma

50 g kakao

1 yemek kasigi hindistancevizi yagi
125 mlilik su

Uzeri igin:

2 yemek kasigi kakao ¢ekirdedi

Hurmalari, kakaoyu, akgaaga¢ surubunu, bademleri, vanilya éztint, Hindistan cevizi yagini, kinoayi, suyu ve
kuru tiztimlerin 150 gramini mutfak robotunda tamamen karigana kadar iyice ¢ekin. Findiklari ve kalan kuru
tzumleri ekleyip kabaca ¢ekin. Karigimi pisirme kagidi serdiginiz kare bir kek kalibina koyun. Spatula yardimiyla
karisimi esit olacak sekilde yayin. Sertlesene kadar buzdolabinda bekletin. Kaplama i¢in hurmalari, kakao
tozunu, Hindistan cevizi yadini ve suyu bir kaseye koyup, el blenderi yardimiyla pdirtizstiz olana kadar ¢ekin.
Brownie[?lyi tepsiden gikarin, kaplamayi tizerine yayin ve kakao gekirdeklerini serpistirin. Dilimleyerek servis

yapin.
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