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HURMA BAKLAVASI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

650 Gr Un

250 Gr Tereyagi

65 Gr Sivi Yag

1 Cay Kasig1 Kabartma Tozu
50 Gr Sut

25 Gr Ceviz Igi

Surubu igin;

1 Kg Toz Seker

1LtSu

Yarim Limon Suyu

Tavada sivi yag kizdinlip atesten indirilir.

Biraz soguyunca 4 tereyagi, kabartma tozu, sit ve un ilave edilerek hamur haline gelinceye kadar karistirilir.
Bu igslem sonucu elde edilen hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar kopartilir, iclerine ceviz konur ve kenarlari
kapatilarak tepsiye dizilir.

Onceden isitilmis 200 derece firinda 20 dakika pisirilir.

Bu arada su ve seker kaynatilir i¢ine iki-U¢ damla limon suyu damlatilir serbet hazirlanir.

Hurma baklavasinin Gzerine ilik olarak dékaldr.

45 dakika bekletildikten sonra servis yapillir.
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