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HURI CORBASI

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

100 gr kiyma

1 ufak sogan

1 cay kasigi karabiber
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tatl kasidi nane

Hamur malzemesiyle serte yakin bir hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir; sogan
rendelenir, kiyma, tuz ve karabiber eklenir, karistirilir. Dinlenen hamur tek hamur olarak oklavayla agilir. Ortadan
kesilir. Kesilen diiz kisma, igin yarisi konur, rulo yapilir. Diger hamur da aynen yapilir. Serge parmak kalinhiginda
kesilir. Tencereye 7 su bardagi su ve tuz konur, kaynayinca rulo hamur pargalar atilir. Hamurlar yukari ¢ikana
kadar pisirilir. Tavada salga tereyagi, salga ve nane yakilir. Pigen ¢orbaya katilir ve karigtirilir.
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