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HURDALI KREP

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim paket kabartma tozu
1 fiske tuz

2 su bardagi su

1 adet orta boy havug
Siviyad

Havug orta kenar rendeyle rendelenir. Hamur malzemesi ¢gukur bir kapta iyice ¢irpilir. En son havug ilave edilir.
15 dakika kadar dinlendirilir. Sonra krep tavasina az miktarda yag konur, orta atese yerlestirilir. Krep
hamurundan bir kepge konur ve tava hareket ettirerek hamur yayilir. Bir yliz kizarinca diger ytz ¢evrilir. Butin
hamur bitene kadar ayni islem tekrar edilir.
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