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HURAIDEU CHICKEN

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg tavuk kanat veya but
2 su bardagdi misir nigastasi
2 su bardagi un

1 cay bardagdi pilavlik un

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! karabiber
Kizartmak igin sivi yag

Tavuk pargalari iyice yikanir ve suyu sizdlur.

Bir kaba alinan tavuklarin Gzerine tuz ve karabiber ekleyip karigtirilir. Tavuklar iyice ovulur.
Ayri bir kapta nisasta, un, pilavlik un ve suyu karigtirarak purtizsiz bir sos elde edilir.
Tavuk pargalari hazirlanan sostan gegirilir.

Genis bir tavaya sivi yag eklenir ve iyice kizdirilir.

Tavuklar soslu karisimdan alinarak kizgin yaga eklenir. Altin rengi alana kadar kizartilir.
Kizaran tavuklar kagit havlu serili bir tabaga alinarak fazla yagi stizdurdlGr.

Not: Tavuklari kizartmadan énce tzerlerine bir miktar susam serpistirmek, ekstra bir lezzet katmani olusturabilir.
Sos karisiminda su miktarini kontrol ederek karisimin kivamini istediginiz gibi ayarlayabilirsiniz. Tavuklar
kizartirken yagin yeterince sicak oldugundan emin olun, bu ¢itir kabuk igin énemlidir.
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