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HUNNAPLI MUFFIN

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay bardagi Dr. Oetker Misir Nigastasi

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardag kurutulmusg hiinnap (kiguk kipler seklinde dogranmig)
1 gay bardag findik kirngi

Uzeri icin:

2 - 3 yemek kagig! findik Kirigi

Kalip:

12&apos;li muffin kalibi

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, nisasta ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Yumurta, toz seker, sivi yag, sut ve sekerli vanilini ayr
bir ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Un karigsimini ilave edip kisa bir stre ¢irpin. Hiinnap ve findik
kingini ekleyip karigtirm. Hamuru kaliba paylastirin, Gzerine findik kingi serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip sogutun. Arzuya gore tzerlerine kiirdan ile birer adet kurutulmus hiinnap batirarak servis yapin.
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