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HUNNAK

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

1/2 kilo patates,

1/2 kilo yadsiz dana eti,

2 yumurta,

200 gram domates,

1 bas sogan,

2 ¢orba kasi§i zeytinyad,

50 gram margarin yagu,

2 ¢orba kasiJi rendelenmis gravyer peyniri,
2 ¢orba kagsig! kurutulmus ekmek tozu,
2 ¢orba kagsiJi sUt,

bir fiske cevz.i bevva,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Patatesleri iyice yikadiktan sonra tuzlu kaynar suda haglamali. Sonra kabuklarini soymali ve pompresten
gecirerek plre haline getirmeli. Bu plreye cevz.i bevva'yla yumurtalari, margarin yagini, sttd, rendelenmis
peyniri, tuzla karabiberi katip karigtirarak karigimi birbirine iyice yedirmeli. Beri yanda zeytinyagiyle rendelenmig
sogani bir kusaneye koyup kavurmali. Soganlar pembelesince kiyilmis eti katmali. Bir - Iki defa karigtirarak
kavurmali. Kiyma kavrulmaya baslayinca kabudu soyul duktan sonra ¢ekirdekleri ¢ikarilmig ve kiicik parcalara
dogranmis domatesi katmali. Salgayi tuzlayip biberlemeli ve koyulagincaya kadar karigtirarak pisirmeli. Salca
istenilen kivama gelince, pyrex bir kayik tabagi yaga bulamali. Kabin altini ve kenarini patates pureli karigimin
Ucte ikisiyle sivamali. Bunun Ustline kiymali sal¢ayi bogaltmali. Onun Ustlne kalan pureli karigimi yaymali.
Kurutulmus ekmek tozunu bunun Ustlne serpmeli. Pyrex kayik tabagi orta isiii bir firna sirmeli ve yemegin Ustu
pembelesinceye kadar orada tutmali. Sonra firindan alip oldugu gibi sofraya gétirtp servis yapmali.
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