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KIYMALI HUNKARBEGENDI

2 Adet Patlican

2 Corba Kasigi Un

1 Corba Kasig Tereyagi

1 Cay Bardagdi Krema

1/2 Cay Bardag Sut

1 Su Barda@i Kasar Peyniri (rendelenmig)
200 g Kiyma

1 Adet Sogan

1 Adet Domates

Istege Baglh Kekik

Istege Bagll Kimyon

Istege Bagli Kirmizi Pul Biber

Patlican kozlenip ince ince kiyilir. Un tereyaginda kavrulup krema eklendikten sonra koyulasana kadar kavrulur.
Uzerine kiyllmig patlican ve rendelenmis kasar peyniri eklenip karigtirilir. Diger tarafta kiyma suyunu birakip
¢cekene kadar kavrulur. Sogan, domates ve baharat eklenip kavrulur. Kavrulmus kiyma; simit igine yerlestirilmis
bedendinin Uzerinde servis yapilir. Hiinkar bedendi simitinin tarifi icin buraya tiklayiniz.
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