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HUNKAR TARHANA CORBASI (ISTANBUL)

350 gr stizme yogurt
1 bayat ekmek

2 dilim bayat ekmek
3 su bardagi et suyu
50 gr tereyagi

Tuz, kirmizi tozbiber

1. Yodurda 1 bayat ekmek i¢ini ilave edip blenderden gegirin. Karisimi 8 saat bekletin.

2. Yogurtlu malzemeyi tencereye alin. Tuz serpin. Et suyunu yavag yavags ekleyip karigtirarak pigirin.
3. lki dilim bayat ekmegi kiip seklinde dograyin. Tereyagdini tavada kizdirip ekmekleri kizartin.

4. Corbayi servis késelerine paylastirip kirmizi tozbiber serpin. Kizarmig ekmek egliginde servis yapin.

ML® Hinkar Halkasi (gorsel)
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