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HUNKAR TACI

500 gr. sigir kiymasi

3 dilim bayat ekmek igi

2 bardak sUt

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kasi@i ince kiyllmig sogan
3 ¢corba kasiJi ketcap

2 bardak patates piresi

Ince kasar peyniri dilimleri

2 ¢orba kasigi KOSKA Tahin

1 ufak kutu konserve bezelye veya fasulye (pisirilip sizilmas)
Tereyagdi

Firin orta sicaklikta isitilir. Kiyma, ufalanmig ekmek ici, tahin, stt ve baharat birlikte yogrulup halka haline getirilir
ve 30 cm. capindaki bir tart kalibinin igine yerlestirilir. Ortasi patates puresini alacak kadar agik birakilir. Firinda
30 dakika pisirilir, disar ¢ikarilip dibine birikmis olan et suyu bir kasikla alinir ve halkanin ortasi patates piresi ile
doldurulur. Peynir dilimleri ptrenin Gzerine konur. Firinda 10 dakika daha veya peynirler eriyinceye kadar
pigirilir. Yesil sebzeler tereyagi ile yaglanip halkanin etrafina konur.
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