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HUNKA&R PILAVI

200 gr. piring

50 gr. sogan

2 dis sarimsak
Adacay!

Reyhan

50 cl. tereyagdi

500 cl. tavuk suyu

1 yemek kasigi salca
50 gr. bezelye

10 gr. tuz

7 gr. karabiber

200 gr. kiyma

50 gr. rendelenmis kasar peyniri
Kekik

50 cl. siviyag

Pilavin sosunu hazirlamak i¢in sogani, sarimsagi, kiymayi, bezelyeyi, sal¢ay, tuzu, karabiberi, kekigi ve reyhani
iyice kanstinp az suyla kaynatin. Ayn bir yerde piringleri islatarak 25 dakika beklettikten sonra stizin. Pirinci
tence rede erimis tereyagiyla kavurduktan sonra kavrulan piringlere tavuk suyunu ve hazirladi§ niz sosu
ekleyerek 30 dakika demlenmeye bin Rendelenmis kasar ekleyerek servis edin.
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