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HUNKAR PILAVI

Malzemeler

2 su bardagi piring (500 gr)

250 gr kiyma

250 gr donmus bezelye

3 corba kagsiJi tereyadi (50 gr)

3 su bardagi et suyu (bulyon da olabilir) (750 ml)
1 corba kasigi zeytinyagi (15 ml)

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagsigi domates salcasi (3/4 su bardagi suda eritilmig)
3 adet adagay yapragi

3 cay kasigi kekik

150 gr cemensiz pastirma

1/2 su bardagi rende kasar peyniri (50 gr)

Tuz, karabiber

Yapiligi

Bezelyeleri diri olarak haglayin.

Sogani ¢ekin ve 1 corba kasigi zeytinyaginda iyice kavurun. Kiymayi ilave edin, iyice kavurduktan sonra icine
pastirma ilave edin. Tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

Salcayi 3/4 su barda@i suda eritin ve kiymali pastirma karigimina ilave edin. Kekik ve adacayini da ekleyerek,
kisik ateste, 10-15 dk kadar pigirin.

Pirinci ayiklayip, yikayin. Tereyadinda kavurup, Gzerine 3 su bardagdi et suyu ilave edin ve tuzla lezzetlendirin.
Su kaynayip, pirin¢ler suyunu cekmeye baslayana kadar; 6nce yiksek ateste, sonra da orta ateste pilavinizi
pisirin. Demlenmeye birakin.

Pilav demlendikten sonra, hazirlamis oldugunuz pastirmali sosu ve kasar peyniri rendesini pilaviniza
karistirarak, hemen servis yapin.
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