B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HUNKAR PILAVI

2 su bardagi piring

3 su bardagi sicak su

1.5 su bardagi bezelye

2 adacay! yaprag!

100 gr orta yagh kiyma

30 gr tereyagdi

1 cay bardadi dometes piresi

1 corba kasigi zeytinyagi

1 sogan

Kekik, muskat, tuz ve karabiber
100 gr cemensiz pastirma
Yarim su bardag rendelenmis kasarpeyniri

Bezelyeleri tuzlu suda, diriligini kaybetmeyecek sekilde haglayin.

Tereyagdinin Ucte biri ile | kasik zeytinyadini glivecte isitin, kiyilmis sodani ekleyip tahta bir kasikla sirekli
karistirarak kavurun. Soganlar pembelesince kiyma ve kiyllmis pastirmalari ilave edin. Tuz ve baharatla
tatlandirip 3-4 dakika daha kavurun. Et suyu ve sulandiriimis domates piresini ekleyip kisik ateste suyunu
cekene kadar pisirin. Bezelyeleri ilave edip pisirmeye devam edin.

Pirinci bol suyla yikayip, stiziin. Kalan tereyagini pilav tenceresinde eritip piringleri kavurun. 3 su bardagi sicak
suyu ekleyip bir tasim kaynatin ve kisik ateste pirin¢ler suyunu ¢gekene kadar pigirin.
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