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HUNKAR PILAVI

https://yemek.name

200 gram kugbasi kuzu eti

1 su bardag piring

1 yemek kasigi kus Gzimi

1 yemek kasigi dolmalik fistik
1/2 cay kasigi targin

1 adet sogan

2 yemek kasigi tereyagi

Tuz

Kuzu eti igine sogan konulmus bir tencerede haglanir.

Bu arada kus Gzimleri ik suda bekletilir.

Fistiklar tereyaginda kavrulur.

Uzerine stzllen haglanmis et ilave edilir.

Son olarak iyice yikanip kurutulan piring eklenir.

Batin malzemeler kavrulduktan sonra haslama suyundan 1,5 bardak ilave edilir.

Kus 0zUmda, targin ve tuz eklendikten sonra kapagi kapatilip en kisik ateste suyunu ¢cekene kadar bekletilir.
Suyunu ¢ektikten sonra alti kapatilip, tencerenin agzina bir bez konlup kapak tekrar kapatilarak 10 dakika
demlendirilip servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:130541 « adi:Hunkar Pilavi « génderen:neva'da « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hunkar-pilavi-vt13592
https://yemek.name
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/hunkar-pilavi-130541.jpg
http://www.tcpdf.org

