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HUNKAR KEBABI

KEBABI:

900 gram koyun eti

40 sadeyag! ya da margarin (2 gorba kasigi)
150 gram domates (2 orta) ya da 40 gram tuzsuz domates salcasi (1/2 kahve fincani)
1 1/2 bardak su

BEGENDISI:

750 gram patlican

30 gram un (3/4 kahve fincani)

60 gram margarin (3 ¢corba kasigi)

300 gram st (4 kahve fincani)

25 gram rende kasar (1 kahve fincani)

Tuz

1 Kebabi recetesinde gdsterilen malzeme listesi ile ayni tas kebabi gibi pisirin.

2 Patlicanlar birka¢ yerinden delinerek, ocakta kdzlenir. Kabuklari soyulur, ¢ok ince bir sekilde dogranir. Tavaya
margarin alinip eritilir ve un eklenir. Un, hafifce sararana kadar surekli karigtirilarak kavrulur. Sonra; sicak suit,
kiyilmig patlican, tuz ilave edilip, ¢cirpma teli ile strekli kargtirilarak bedendi koyulasana kadar pisirilir. Atesten
almadan birka¢ dakika 6nce, kasar rendesi eklenip karistirilir.

3 Eti tabagin bir tarafina, begendiyi de diger tarafina yerlestirmek suretiyle servis yapmalidir.
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