B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HUNKAR KAYIGI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Avuc kasar peyniri

1 Kg. orta boy kabak

1 Tath Kasigi un

1 Adet sogan

1 Su Bardag st

1 Tath Kasigi Ucuyla Tuz, Karabiber
1 Adet yumurta sarisi

1 Adet tavuk gégsi

Kabaklarin kabugu kazinip uzunlamasina 2'ye bélindr. Gay kagigi yardimi ile gekirdek kisimlari ¢ikartilarak bir
tepsiye dizilir. Uzerine ince halkalar seklinde dogranmis sogan, 1 kasik yag, tuz ve Uzerine ¢ikacak kadar su
konularak pigsirilir. Bu esnada kig¢uk kusbasi seklinde dogranmig tavuk gégsi az yagda suyunu gekesiye kadar
sotelenir. Dider tarafta 1 kasik yagda 1 kasik un hafif pembelesinceye kadar kavrulur ve 1 bardak st ilave edilir.
Satund ¢ekince yumurta sarisi eklenir ve biraz daha pigirilir. Besamel sos pistikten sonra icine tavuklar, tuz ve
karabiber eklenerek karistirilir. Hazirlanan bu karisim kabaklarin ortalarina doldurulur.
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