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HUNKAR CORBASI

3 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
1 Adet Kereviz

1 Tutam Safran

1 Adet havug

1 Adet kdzlenmig patlican

1 Adet haglanmig tavuk g6gsu
1 Adet limon suyu

3 Bardak tavuk suyu

1 Adet defne yapragi

1 Adet yumurta sarisi

3 Bardak su

2 Corba Kasigi yogurt

yadi tencereye koyalim kicUk dogranmis havug ve kerevizi ekleyerek soteliyelim kdzlenmis patlicani kigik
dograyip ekliyelim. Inu da soteliyelim, tuz, tavuk etini, tavuk suyunu ekleyip kisik ateste 10 pisirip safrani
ekliyelim. Kasede unu, yogurdu yumurtayi, limon suyunu ¢irpip stizgegten gecirip ¢orbaya ilave edelim. Kizgin
yagda kirmizi biberi kizdirip, Gstine dékip servis yapalim.
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