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HUNKAR CORBASI

150 gr. ekmek i¢i (kalburdan gecirildikten sonra)
200 gr. stizme yogurt

10 su bardag et suyu

1/2 ¢ay kasigi kirmizibiber

1 ¢corba kasigi tereyagd

1/2 tath kasigi tuz

Aksamdan ekmek icini yogurt ile bir kapta iyice karistirip bekletin. Sabah yeniden iyice karistirin. Bir tencerede
etsuyunu kaynatip karistirarak, yogrutlu ekmek icini yedirin. Bir tavada tereyadini kizartip kirmizibiberi ilave
ederek bir kere karigtirin ve ¢orbaya ilave edin. Tuzunu da ekledikten sonra hafif ateste 5 dakida kaynatip sicak
olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:7925 « adi:Hiinkar Gorbasi « gdonderen:Hakime « indirme tarihi:25.04.2024 - 15:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hunkar-corbasi-vt6057
http://www.tcpdf.org

