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HUNKAR CORBASI

3 It tavuk suyu

1 kg patlican (kézlenmis)
250 gr yogurt ( soyulmus)

1 su bardagi un

3 adet yumurta sarisi

300 gr ince dogranmis sodan
5 dis sarimsak

200 gr tereyagdi (ince kiyllmig)
1 adet limon suyu

Bir tencerenin igine tereyagini (1 tath kasidi kadar tereyagini ayirin), sogani, sarmisagi koyup, kavurun. Biraz
renk aldiktan sonra patlicanlari ilave edip tekrar karistirin. Tavuk suyunu ilave ederek 10 dakika kaynatin. Gukur
bir kabin icinde unu, yogurdu, yumurta sarisini, limon suyunu, tuz ve karabiberi ¢irpin. Biraz soduk, biraz da
sicak su ilave edip karistirarak kaynayan ¢orbaya dokiin ve 5 dakika daha kaynatin. 1 tatlh kasidi tereyagini
kicUk bir tavada kizdirip naneyi ekleyin. Ve servis dncesi ¢orbanin tzerine gezdirin.
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