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HUNKAR CORBASI

3 adet kdzlenmis patlican
1 adet orta boy kuru sogan
5 su bardagi tavuk suyu

2 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

2 dig sarimsak

1 yemek kagigi limon suyu
Uzeri igin;

1 yemek kasigi tereyagi
Pul biber

Nane

Kézlenmis patlicanlar bir ¢catal yardimiyla ezin.

Sogan ve sarimsagin kabuklarini soyup dograyin.

Tereyagini bir tencerede eritin.

Uzerine sodan ve sarimsagi ilave edip pembelesene kadar kavurun.

Patlicani ekleyip kavurmaya devam edin.

Ardindan tavuk suyunu ilave edip guzelce karigtirin.

Diger taraftan da yumurta, yogurt, un, karabiber ve tuzu bir kasede ¢irpin.
Hazirladiginiz terbiyeyi yavas yavas tencereye ekleyin ve ¢corbanizi kisik ateste pisirin.

Tereyagdini bir tavada eritin. Daha sonra nane ve pul biberi ekleyip kizdirin ve gorbaniza ekleyin.

Sicak olarak servis edin.
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