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HUNKAR BOREGI

250 gr mantar

150 gr kiyma

1 corba kasigi tuz

50 gr kasar peyniri

1 bardak cay

1 det kuru sogan

1 corba kasigi kekik

1 adet Domates

1 corba kasigi salca
250 Gr Sana Hamurisi

Buzdolabindan kati olarak ¢ikardiginiz margarini keserek una yedirin. Unla yag ekmek kirintisi gérintisa alinca
cok soguk cay bardak suya azar azar katarak hamuru yogurun. Buzdolabinda yarim saat bekletin. kare kare
dogradigimiz sogani 3 gorba kasigi margarinde pembelestirin. Ikiye kesilmis mantarlari ilave edin. 5 dakika
pisirin. Kiymayi ayri bir tavada kavurun. Tuzu, kekigi ve domates salgasini katip, mantarli soganla karistirin.
Hamuru bir firin tepsisine yayip 225 derece firinda 10 dakika kadar pisirip ¢ikarin. Kiymali harci Gzerine yayip,
en Uste rende yardimiyla peyniri serpin, domates dilimlerini yerlestirip, firna srerek 10 dakika daha pisirin.
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