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HUNKAR BOREGI

Malzeme:

75 gr Soyet

1 adet orta boy sogan

2 dis sarimsak

2 adet yumurta

100 gr Galeta unu

2 adet domates

1 adet salatalik

3 adet yesil biber

Yarnim demet maydonoz
Kizartmak Igin :

Bizim Aygicek Yagi

4 dilim kegi peyniri
Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gr) Bizim Mutfak Krep Unu
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gr Bizim Margarin
Bir tutam Tuz

Bir tutam toz seker

Soya kiymasini hazirlarken 1 su bardadi soya kiymasi i¢in 1 su bardadi sicak su ekleyin. 10 dakika bekleyip
soya kiymalar sistikten sonra kalan suyu siztn. Sogan ve sarimsagi kiyin. Bir tencerede kiyma Soyet, sodan ve
sarimsagi kavurun. Ocaktan alin. Krep hamuru igin Bizim Mutfak Krep toz karigimi, 2 yumurta ve sitl bir kaba
alip ¢irpin. Bir parga margarini teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya dékin. Tavanin her
yerine esit dagiimasi igin tavayi hafifce sallayin. Kerpleri arkali 6nlt pigirin. Malzeme bitene kadar ayni islemi
tekrarlayin. Her defasinda margarini ekleyin. Krepleri tezgahin Gzerine serip Uzerine kiymali karigimi yayin ve
rulo seklinde sarin. Krepleri sirasiyla un, yumurta ve galeta ununa batirarak paneleyin. Bir tavada kizgin yagda
kizartin. Domates, salatalik, yesilbiber ve maydanozu ince kiyarak salata hazirlayin. Kreplerin tzerine kegi
peyniri yerlestirip firnda birkag dakika eritin. Krepleri servis tabagina alin. Kizarmig peynir ve salata ile sicak
servis yapin.
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