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HUNKAR BOREGI

Malzemeler

1 su barda@i suyu stizilmis Tukas Mantar
1 su barda@i rendelenmis Tukas Taze Kasar Peyniri
3 yemek kasigi Tukas Tereyad

3 adet domates

2 yemek kasigi Tukas Domates Salgasi

1 tath kasidi Tukas Paprika

200 gr. kiyma

3 kuru sogan

Yeteri kadar tuz, kekik

1 yemek kasigi aygicek yagi

Hazirlanigi

Incecik dogranmis sogani 3 yemek kasigr margarinde pembelestirin.

Sogana dilimlediginiz mantarlari ilave edin. Mantarlar suyunu salip tekrar ¢ekinceye dek birlikte pisirin.
Kiymayi ayri bir tavada 1 yemek kasigdi siviyagda kavurun.

Tuz, kekik, domates salgasi ve 1 tatl kasidi Tukas Paprika’yi ekleyip, bagka bir tavada kavurdugunuz mantar
ve soganla karistirin.

Yufkalarin her birini 4’e bdltin. Margarini eritin ve bir fircayla yufkanin tGzerine surin.

Hazirladiginiz i¢ten bir kasik koyarak énce kenarlardan kapatin, margarin sirlin ve daha sonra kalin bir sigara
bdregi gibi sararak yadlanmis tepsiye dizin. )

Boreklerin Ustline yumurta sarisi slrip susam serpin. Onceden 175°C’ye isitilmig firinda béreklerin Gsti
kizarincaya dek pisirin.
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