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HUNKAaR BEGENDI

Melikgazi Belediyesi

3 adet kemer patlican
Y2 kg kugbagi et

2 yemek kasigi siviyag
1 yemek kasigi un

1 fincan st

1 fincan su

2 yemek kasigi salga
1 bas sogan

Tuz

Karabiber
Kirmizibiber

Etler suyunu ¢ekene kadar pisirilir, yemeklik dogranmig sogan ilave edilir.kavrulduktan sonra salga, tuz, baharat
eklenerek 1 ¢ay bardagi sicak su ile kisik ateste pisirilir.kdzlenmis patlicanlar kligiik dogranir tencerede siviyag
unla kavrulur, patlicanlar ilave edilir. Stit ve su eklenerek pisirilir. Servis tabagina almadan dnce kasar rendesi
eklenir, kanstirilir. Servis tabagina havuz seklinde patlican yerlestirilir. Ortasina et yerlestirilir, servis yapilir.
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