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HUNKAR BEGENDI

Halenze Ozlem Aydin

4 Patlican

4 yemek kasigi un

Yarim kilo sut

150 gr kasar peyniri rendesi
Yarim kilo yagsiz kusbasi

1 ince kiyllmig sogan

2 yemek kasigi salga

2 yemek kasigi Tereyagi
Tuz

Bir tencerede sogani siviyag ile kavuruyoruz ve etleri ilave ederek bir siire daha kavurup salgasini ekliyoruz.
Uzerine etlerin Ustlne ¢ikacak kadar su ekleyip tuzunu ekliyoruz ve kapagini kapatip kisik ateste pismeye
birakiyoruz..

Patlicanlar ocagimizda kdzleyip kabuklarini soyuyoruz ve ince dogruyoruz. Bir tencereye yagimizi ve unumuzu
alip un kokusu gidene kadar kavuruyoruz ve sitiimizi yavasga ¢irparak eliyoruz katilagsmaya baglayinca
patlicani ve kasari ekleyip, tuzunu serpiyoruz . Kapagini kapatip ¢ok az daha pisiriyoruz . Ocaktan aliyoruz.
Servis yaparken tabagimiza patlicanl karigimimizi alip Gzerine salcall etimizi koyuyoruz. Sicak olarak servis
yaplyoruz.

© lezzetler.com tarif no:84658 « adi:Hiinkar Begendi « génderen:giilgubuk « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hunkar-begendi-vt62240
http://www.tcpdf.org

