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HUNKAR BEGENDI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

1 Su Bardag st

1 Yemek Kasigi un

1 Kg. Patlican

750 gr kugbas! et

2 Yemek Kagigi rendelenmis kagar peyniri
3 Adet Domates

2 Adet sogan

1 Demet maydonoz

Ik olarak eti, irice dogranmis soganlarla birlikte yagda kavuralim. Daha sonra domatesleri dograyip etin (izerine
ilave edelim ve karigtiralim. Igine 3 su bardadi sicak su koyarak etler yumusayincaya kadar pisirelim. Pisecegine
yakin igine tuz ilave edelim. Et piserken patlicanlar kdzlemeye baglayalim. Soyalim ve ince ince kiyalim. Diger
bir tavada un, yagda pembelesinceye kadar kavuralim. Sitl azar azar karigtirarak izerine dékelim.Daha sonra
rendelenmis kasar peyniri ve patlicani ilave edelim. Igine tuz ve karabiber ekledikten sonra servis tabagdina
alalim. Pismis olan eti Gzerine dizelim. Maydanozun yapraklariyla stsleyelim ve servise sunalim.
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