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HUNKAaR BEGENDI

Patlican piresi icin malzeme:
6 adet patlican

1 cay kasigi un

1 cay kasigi yag

2 cay kasigi kasar rendesi
1 su bardag st

1 cay kasigi maydanoz
karabiber

yeterince tuz

Kebap i¢in malzeme:

1 kilogram kusbagi et

2 sogan

3 domates

2 cay kasig! yag
karabiber

tuz

Uygun bir tencerede ince ince dogranmis sogan ve et, yag ile kavrulur. icine soyulmus, dogranmis domates,
maydanoz ve baharat eklenir. 3 su bardag su ilavesiyle etler yumusayincaya kadar pisirilir. Patlicanlar birkag
yerinden delindikten sonra ocakta kézlenir. Kabuklari soyulduktan sonra kararmamasi i¢in limonlu suya atilir. 10
dakika beklettikten sonra yikanir ve ince ince kiyilir. Ayri bir tencerede un ile yag hafif¢ce kavrulur. Patlicanlar,
kasar rendesi ve sit, eklenip pisirilir. Baharatlari ekledikten sonra servis tabagina énce pireyi sonra kebabi
yerlestirip servis yapilir.

ML® Ramazan Kebabi icin tiklayin
ML® Ramazan Kebabi Videosu

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 11.09.2024
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