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HUNKAR BEGENDI

500 gr kugbas! et

3 yemek kasi@i sivi yag

3 domates

1 sogan

3 bardak sicak su

5 patlican

2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi margarin

1 su bardag st

1/2 su bardagi kasar peynir rendesi

Tencereye sivi yag ve kiyilmis soganlari ilave edip kavurun. Ustline eti ilave edip suyunu gekene kadar kavurun.
Kuguk kiiclk kesilen domatesleri de ekleyip tekrar kavurun. Ustline su, tuz ve baharatlari ilave edip etler
yumusayana kadar pigirin. Suyunu azaltmayin sulu bir et olacak. Patlicanlar kdzlenir ve kabuklari soyulup ince
ince kiyilir. Bagka bir tencerede margarin ve un hafif¢e kavrulur. Kiyillan patlicanlar eklenir. Siit ve tuz eklenir
indirmeye yakin kasar rendesi ilave edilip tencerenin agzi kapatilir. Kasar peynirin erimesi saglanir. Servis
tabagina patlicanlari har¢ alinip kasigin sirtiyla tabaga yayilir.
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