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HUNKAR BEGENDI

8 adet patlican

50 gr.un

100 gr. tereyagdi
Yarim litre stt

100 gr. kaser peyniri
Tuz

Patlicanlar harl ateste pisirilir. Kabuklari soyulur, bicakla incecik kiyilir. Ayri bir kapta 50 ram un, 50 gram
tereyagi, yarim litre sit ile beyaz salga yapilir. Patlicanlar ilave edilir. Karigtirarak 10 dakika pigirilir. 50 gram
tereyagi, 50 gram rendelenmis kasar peyniri ve tuz ilave edilir. Karigtirilir, servis tabagina bosaltilir. Ortasi agilir.
Hazirlanan tencere kebabi kalan 50 gram kasar peyniri, patlicanlarin tzerine serpilir.
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