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HUNKAR BEGENDI

Malzemeler

Y2 kg kusbagi kuzu eti
6 adet patlican

2 adet sogan

2 adet domates

1 su bardag st

3 bardak su

5 yemek kasigi yag

1 kahve fincani kasar peynir
2 yemek kasigi un
5-10 sap maydanoz
Tuz, karabiber

1 kasik yagda centilmis sodan ve kugbasi etleri birlikte kavrulur. Kliclk kicik dogranmis domatesler ilave
edilerek biraz daha kavrulur. Tuz ve karabiber katilarak, 3 bardak su konur ve kaynamaya birakilir. Patlicanlar
alevli ateste ya da ocakta gevrilerek her tarafi esit pigirilir. Sonra kabuklari soyularak, igi gikarilir mikserden
gecirilir. Kalan yagda un hafifge kavrulur. Igine patlicanlar ve sit ilave edilir. Tuzu da konur. Kivamli bir hal
alincaya kadar pigirilir. Indirmeye yakin, kasar peynir ilave edilir. Servis tabagdina patlicanli karisim konur.
Ortasina da sicak pismis et konur. Sicakken servis yapin.
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