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HUNKAR BEGENDI

Malzeme:

500 gr. parca et

1 kg patlican

4 fincan st

1 bardak su

2 adet domates

2 adet sogan

5 kasik yag.

1 fincan kasar rendesi
Tuz

Yapiligt:

Etleri, 2 kasik yagda iyice kavurun. Soganlari, domatesleri ve tuzu ilave edin. Ara ara sicak su ekleyip, iyice
yumusayincaya kadar pisirin.

Patlicanlar ocakta kdzleyin. Kabuklarini soyup, ekmek tahtasinda bigak ile ezin. Un ile kalan tereyagr kavurun.
Patlicanlari bu karigsima bulayin. lyice karistirin. Patlicanlari tencereye koyup, atese oturtun. Biraz tuz ve sicak
sUtl azar azar ilave edip, hizlica karistirin. Rendelenmis kasari atip, ocadi kapatin. Tabagin bir kenarina
bedendiyi, yanina da etleri koyup, sicak olarak servis yapin.
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