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HUNKAR BEGENDI

MALZEMELER

1 be@endilik kuzu ( ya da dana eti)
3 ¢orba kasig margarin

150 gr kasar peyniri

1.5 su bardagi sit

3 ¢orba kasiJi un

4 adet patlican

2 adet domates

1 adet sogan

tuz

HAZIRLANISI

Bir corba kasigi margarin ve yikanmis eti tencereye koyup, harl ateste kavurun. Yemeklik dogradiginiz sogani
ilave edip, biraz daha kavurun, domateslerin kabugunu soyup kig¢uk kiglk dograyin ve biraz su ilave edip
kanstirin, pismeye birakin.

4 adet patlicani ateste kdzleyin, kabuklarini soyup limonlu su i¢ine atin.Servis yapacaginiz zaman, 2 ¢orba
kasiJl margarini derince bir tavaya koyup, 3 kasik un ilave edin, pembeleginceye dek kavurun. Sudaki
patlicanlari iyice sikip buna ilave edin ve kisik ateste, tahta bir kasikla ezerek yedirin. Kasar rendesi koyarak
biraz daha pisirin. Daha dnce pisirip bir kenarda beklettiginiz kebabi servis tabagdina alin, yaninda begendi ile
servis yapin.

ML® Huinkar Halkasi icin tiklayin
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